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FRAN FORSKOLA TILL JOBB!

Waggeryds kommun jobbar vi med 10 viktiga omraden fGr stk kvalitetssdkra fonkola, skols
och vimenutbildning. Varje omride har et Svergripande mal som delas upp i flers delmal.
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Specialkost och anpassade maltider

Summering alla verksamheter, andel
(%)

Forskolan, andel (%)
Grundskolan, andel (%)

Fenix, andel (%)
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Kokstyp Antal

Tillagningskok ‘ 5(6™)
Centralkok ‘ 1
Mottagningskok O 14

Totalt O 20

* Vart centralkok fungerar dven som ett tillagningskok 7




L Por ner fran tillagningskok

pd

Antal Andel Portioner Portioner

matgdster matgaster fr. TK* fr. MK*

Vaggeryd 1659 57% 1132 527 68%
Skillingaryd 900 31% 784 116 87%
Bondstorp 41 1% 41
Byarum 100 3% 100

" | Hok 152 5% 152
Klevshult 33 1% 33
Svenarum 24 1% 24
TOTAL 2909 1869 974 66%

66% av portionerna
tillagas i tillagningskok

*TK — tillagningskdk, MK — mottagningskdk




Luncher per koksstorlek

Fordelning av antal kok Fordelning av antal luncher

® Sma < 60 lunch Mellan 100-200 lunch = Storre > 300 lunch ® Sma < 60 lunch Mellan 100-150 lunch = Stora > 300 lunch

. vaggeryd.se



Personal

Heltidsanstillda 2019 2020 2021 2022 2023 2024
Antal Heltidsanstallda 21 24 23 28 27 29
\ Antal deltidsanstéllda 26 18 23 20 14 15
A.ntal deltidsanstéallda som 16 7 10 6 ) ?
vill arbeta mer
35
30
26 * o -
25
24 23
= 20 21 '8 20
— 10 10

5
e — “— 1 “ 2019 2020 2021 2022 2023 2024

Antal Heltidsanstallda

Antal deltidsanstallda
Antal deltidsanstallda som vill arbeta mer
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Nyckeltal for ravaror, personal och ovrigt i
Vaggeryds kommun, bun

vaggeryd.se

Nyckeltal

mmm Ovrigt
Réavaror
mm Personal

— Summa

Portionskostnad

2023 Personal Ravaror Ovrigt Summa
Vaggeryd 24,21 12,80 0,81 37,82
Jonkdping 14,55 13,43 0,77 28,75
Habo 25,13 14,34 6,13 45,60
Eksjo 12,40
Vetlanda 11,40
Varnamo 14,65
Aneby 9,00
Tranas 14,00

Ar 2023 &r den nationella genomsnittliga
ravarubudgeten 13,28 kr/portion. | lanet
ligger genomsnittet pa 12,77 kr.




FRAMGANGSFAKTORER

Fler
utbildningar
for alla

Nyfiken och
engagerad
personal

Restaurang

miljo
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EN DEL

MYCKET

Mat lagad fran ravaror

grytratter,

gratanger,
saser,

potatismos

Farsbiffar/
farsratter,
panerad fisk

ALLT
DET MESTA
Buljong,
Kéttbullar, | ketchup,
pannkakor, senap,
brod korv

“Ambitionstrappan - Mat lagad fran ravaror”

@ vaggeryd.se

Vi har skolor som bakar allt bréd sjdlva. Detta
medfor bdttre kvalitét, mindre matsvinn, en ldgre
kostnad och ljuvlig doft fran koket.

| Bun ar vart mal att ligga pa en ambitionsniva mellan mycket och det mesta. Vi ska
kunna gora vart potatismos, farsratter, panera fisk, baka brod ibland.




A

Vad tycker eleverna om maltiden? =

Elevenkdit pG Fenix (a4 svarande):

Hur upplever du inredningen i
skolrestaurangen?

Matrdd pd Fagelforsskolan:
” maten ar gratis, rent i matsalen och gott.

/67 é)’é key At Sko’ Ma teyN 0':{‘ \903 : Onskemal: musik ibland, trdngt ibland, kén &r

o 2% 2%
lang, mackor ibland. ~ \
Elevenkdt pa Hjortsjoskolan 30%
(74 svarande): 5 , 66%
, ol V '/ < 2
Hur ofta tar du av salladsbuffén? %@20 it ! 7
vl S A
16% a V‘ g 5‘."7 7K *[ Mycketbra - Bra =Délig = Mycket dlig
18% g o~ Elevenkdt pa Fagelforsskolan
. (144 svarande): I.' N
l )l._",-'-.__ll--. ‘_-1 AV s b
Hur upplever du skolmaten A od RS
Overlag? s u
Varje dag = 3-4 ganger i veckan = 1-2 ganger i veckan = Aldrig 1% AR

AT \ o oW, W ‘ Husméte pd Gullbdcken:
' ” Det mesta ar omtyckt, mycket bra
mat!

‘,“\ &\\ e 2y Onaney © .k,\
1'1‘ \ “. .{.:’\ JANUN ML \ i
57%

Vad tycker du om skolmaten?
g o .. .

Ndstan allt ér bra forutom, det Mycket bra - Bra =Daligt = Mycket dalig
vegetariska”

Manga faktorer paverkar om maten uppfattas som god, inte minst mojligheten att fa
@ vilja vad man vill 4ta utifran sina egna preferenser och behov. Aven hur maltiden g
vaggeryd.se presenteras och serveras kan ha stor betydelse. Ay




Sjukfranvaro under 60 dagar, % = Sjukfranvaro 6ver 60 dagar, %
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Narvaro?f ersonal

Kosten

Sjukfranvaro, totalt %

15,8%

10,3%

0,
8,5% 7,5%
6,2%

2019/20 2020/21 2021/22 2022/23

Personalens franvaro ar pa en fortsatt hog niva men har under
lasaret 2023/24* minskat med 6,3 % enheter sedan La2021/22.

*statistik tom okt 2024
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Organisatorisk och social arbetsmiljo (OSA)

EKostenheten EEBarn och Uthildning B Vaggeryd kommun

44 43 43 | 43 43 [a3 ] 43

40

i 38

Arbetsklimart Kompetensutveckling Arbetsbelastning Aterhamtning OSA - Totalt

Medarbetare i kostverksamheten k&nner sig trygg i sin arbetsgrupp och de kan
lagga tankar pa arbetet at sidan under sin lediga tid.
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Hallbart Medarbetarengagemang (HME)

ECKostenheten B Barn och Uthildning EEVaggeryd kommun

[a7

4 | 4,
o 44 44 :

46
44

HME - Mativation HME - Ledarskap HME - Styrning HME - Totalt

Medarbetare i kostverksamheten har ett meningsfullt arbete, har en chef som
visar fortroende och de vet vad som forvantas av dem i arbetet.
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Rekommendation (eNPS)

Hur sannolikt dr det att du skulle rekommendera din arbetsplats till en van eller bekant?

Fragan besvaras pa en skala fran 0-10. Beroende pa vad respondenterna svarar delas de upp i tre kategorier:
0-6 = Kritiker

7-8 = Passiva

9-10 = Ambassadorer

Employee Net Promoter Score® (eNPS) kan anta ett varde mellan -100 och 100.

Vardet raknas ut genom att ta andelen Ambassadorer minus andelen Kritiker.
eNPS = andelen "Ambassadorer” (%) - andelen "Kritiker" (%)

3 7,5% 11 27,5% 26 65%

I diagrammet nedan visas verksamhetens eNPS-virde med en jdmférelse uppdt i organisationen.

Kostenheten D 575
Barn och Utbildning _ 36,7
Vaggeryd kommun — B

-100 -50 0 50 100

65% av medarbetarna ar ambassadorer for sin arbetsplats

vaggeryd.se
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RESULTAT

Narproducerat
Vaxtbaserade
Livsmedel i maltider
sasong
Uppaten
mangd mat

Ekologiskt

Matsvinn



Matsvinn kostverksamheten

Matsvinn VT 24

Totalt matsvinn 2019-2024

(g/port)

w b~ GO o
o O o o

Matsvinn (g/port)

HT19 VT20 HT20 VT21 HT21 VT22 HT22 VT23 VT24

m Kokssvinn

S

erveringssvinn

m Tallrikssvinn

Antal

Svinn (kg) |atande Svi

nn (g/port)

Tillagningskok och storre kok har minst

Tillagningskok 731 17117 |43
Mottagningskok |545 8330 |65
Summering 1277 [25447 |50
Storlek pa kok svinn (kg) |Antal d&tande |[Svinn (g/port)

Sma <60 lunch 345 3839 90
Mellan 100-150 lunch 226 6206 36
Stora >300 lunch 705 15402 46

mangd matsvinn.
. vaggeryd.se
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Uppaten mangd mat kostverksamheten

Uppaten mangd mat

Barn och ungdomar ater
25 % mer mat i skolan
2024 jamfoért med 2020.

287 O
®
iiiiii |
|

V20 Ht20 Vi21  Ht21  Vi22 Ht22 Vi23  Vi24

(g/portion)

‘Overkonsumtion av mat, med risk fér évervikt och fetma,
. . ar ett generellt samhallsproblem i Sverige, men inom
Dlaloger med eIever, fina vard, skola och omsorg ats det generellt for lite mat
restaurangmiljder och kompetenta

(Livsmedelsverket, 2017 och Livsmedelsverket, 2018b).
kockar bidrar till resultatet.
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Ekologiskt v |

Ekologiskt

Andel Andel Andel Andel Andel Andel

ekologisk ekologisk ekologisk ekologisk ekologisk ekologisk 40

(%) 2018 (%) 2019 (%) 2020 (%) 2021 (%) 2022 (%) 2023
Vaggeryd =

31 30 32 38 29 25
(Bun)
Habo 27 26 29 29 30 27 30
Mullsjo 23 24 14 12
Jonkoping 23 24 27 26 25 24 25
Gislaved 42 39 34 31
Gnosjo 22 32 41 49 45 29 20
Varnamo 18 21 21 22 20 20
Savsjo 20 22 25 23 24 25 15
201 201 202 2021 2022 202
Vetlanda 15 9 9 9 6 7 018 019 020 0 0 023
Eksjo 20 19 15 15 15 .. . . . . o .
4 “Fér att na Vaggeryd kommuns mal samt regeringens nationella inriktningsmal

Aneby 20 18 17 14 14 inom ekologiska inkép féljer vi var strategi, vilket till exempel innefattar var
Tranas 16 22 19 16 18 ekologiska inképslista, uppféljning och omvdrldsbevakning.”

Andelen ekologisk mat i kommunens verksamheter ska arligen 6ka med sikte pa att ar
2030 ska 60 % av det totala inkopet av livsmedel besta av ekologiska livsmedel.

@ vaggeryd.se



Resultat

Varfor har vi de resultat som vi har?

Vi jobbar malmedvetet och strategiskt med
vara hallbarhetsmal. Att jobba med vara
hallbarhetsmalen &r sjalvklart. Vi kan dock
behova revidera vara mal och uppdatera var
strategiska plan for fortsatt arbete.

Andelen uppaten méngd mat har 6kat
markant under de senaste aren. Fina
restaurangmiljéer har héjt hela
maltidsupplevelsen. Att vi ocksa har okat
utbudet pa vara skolor kan bidra till den
Okande mangden mat som eleverna ater.
Delaktighet genom referensgrupper ar ocksa
en positiv aspekt som troligtvis bidragit till
resultatet. Vi ser dock att matgastens attityd
och upplevelse kring skolmaten, framforallt
hos vara aldre elever, kan bli battre. For att
forbattra matgéastens upplevelse av
skolmaten behdver kostverksamheten
fortsatta fokusera pa pusselbiten trivsam och
integrerad.

Analys

Forutsattningar & Framgangsfaktorer

Hur paverkar forutsattningarna resultaten? Hur har vi jobbat utifran framgangsfaktorerna?

Efter att aktivt ha arbetat med validering av personalens kompetens ser vi en hdg andel
utbildade kockar i verksamheten. Hog kompetens hos vara kockar paverkar resultaten i stor
grad, darav behover vi fortsatta jobba med att underhalla och 6ka personalens kompetens,
bade hos utbildad och outbildade personal.

Vid en optimering av schemaplanering ges goda férutsattningar att arbeta med trivsamma
och integrerade maltider. Schemalagda maltider ger en lugnare maltidsmiljé och ger goda
forutsattningar att berakna mangden mat som ska serveras.

Vara tillagningskok ger oss fina majligheter att jobba med vara hallbarhetsmal. Vi ser ocksa
att tillagningskoken ger stora fordelar i dialogen med matgasten. Efter ett matrad eller en
spontan dialog mellan kock/maltidspersonal och matgast kan koket till viss del méta
matgastens énskan med snabb verkan. Matgasten har stor paverkan pa menyn.



Beslutsforslag

Forvaltning

Forvaltningen forordar utskottet att foresla namnden att godkanna lamnad rapport.

AU

Barn- och utbildningsndmndens arbetsutskott beslutar:
att foresla namnden att godkéanna lamnad rapport.

BUN

Barn och utbildningsnamnden beslutar: att godkanna lamnad
rapport.

% vaggeryd.se
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