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SANNOLIKHET

Ingen atgard

Risken bevakas
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Risken infors i internkontrollplan

Risken infors i internkontrollplan

samt atgarda omedelbart

Riskanalys internkontroll

RISKER Konsekvens |Sannolikhet Totalt Koppling framst till mal
Egenkontroll kostverksamheten. Var egenkontroll bygger pa HACCP (faroanalys och kritiska
gransvarden). Férebyggande och eliminera/reducera risker till acceptabel niva. Riskerna kan vara i
form av mikroorganimer, allerga-, fysiska- eller kemiska faror. Egenkontrollen bestar av 15 olika 4 4 16 3
rutiner. Risker finns vid varumottagning, forvaring, beredning, upptining, tillagning,
ateruppvarmning, varmhallning, nedkylning, servering.
Specialkost och anpassade maltider. Specialkosten ska vara fri fran det @mne som matgasten inte tal.
Kan leda till anafylaktisk chock. Risken finns vid férvaring, beredning, tillagning, distribution, 4 4 16 3
servering.
Samverkan mellan kok, skolor/forskolor, och personal. En bristande samverkan kan leda till en dalig 2 a 8 7
social arbetsmiljo for kokspersonal.
Introduktion av ny personal. Vid bristande introduktion finns risk att ny personal inte far kdinnedom a 2 3 7
av kostverksamhetens riktlinjer, rutiner och egenkontroll.
Rutin narvarouppféljning samt uppfdljning franvaro pa enhetens niva (Gr) 3 4 12 2
Process for anmalan och utredning av krankningsarende i Stella (Gr) 3 3 9 1
-Koncept for arbete med individuella handlingplaner utifran sérskilt stod. Oklar Stuktur/arbetsgang
kring att uppratta individuella handlingsplaner utifran sarskilt stéd i forskolan som foljer till dvergang 4 3 12 1
till skolan. (Férskola)
Gemensamma mallar for utredningar och handlingsplan. Oklar Stuktur och gemensam forstaelse for a 3 12 1
innehallet i gemensamma handlingsplaner och mallar (forskola)
4 4 16
Fa anmalningar och utredningar av krankningsarenden (Gy) 1
3 3 9 2
N&rvarouppfdljning samt uppféljning av franvaro pa enhetsniva brister (Gy)
3 3 9 1

Okat antal fall av sexuella trakasserier (Gy)
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